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Au menu cette semaine ~Déjeuney
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Betterave a la vinaigrette Salami P CEufs durs mayonnaise Rémoulade de céleri
Penne au chorizo et basilic Viennoise de volaille | Lasagnes épinards chévre - . ~ Stick de colin pané citron ,‘f‘
Penne Petits pois | Haricots verts Carottes au cumin
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Poire sauce chocolat Corbeille de fruits =) Barre bretonne | Flan vanille caramel
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Ce menu est cuisiné par
le chef
et son équipe
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Nous avons identife en gras un menu conseillé quirepond a un éavilibre



Liste des 14 allergénes principaux par recette
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Repas Plat Lait BIé / Glut Oeuf Poisson | Sulfites |Fruits 4 ¢ | Crustacé Mollusqu | Céleri Soja Arachide | Moutarde | Sésame Lupin

Lundi 17 Mars - Déjeuner
Betterave 2 la vina grette X X
Penne au chorizo et basilic X X
Penne X
Mardi 18 Mars - Déjeuner
Salami X X X
Vignnoise de volaille X X
Petits pois X

X
Jeudi 20 Mars - Déjeuner
Ceufs durs mayonnaise X X X
lL.asagnes épinards chavre X X
Haricots verts

b4 Y

X
Vendredi 21 Mars - Déjeus ar
Rémouladz de céleri X X X X
Stick de colin pané citron X X
Carottes au cumin X X
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ORIGINE DES VIANDES

Nous vous informons de l'origine des viandes servies

NAISSANCE ELEVAGE ABATTAGE
r_ &
Penne au chorizo et basilic France { ) France () France { )
N
Viennoise de volaille France ‘ France ‘ B France ‘ §
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(en application du décret n® 2022-65 du 26 janvier 2022)
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